Advents-Brunch
7. Dezember 2025

Auswahl an Cerealien mit frischer Milch
Frucht- und Naturjoghurt
Wurst- und Kaseauswahl
Brot, Brotchen, Croissants und Plunder
NUrnberger Wurstchen, Bacon und Ruhrei
Frucht- und Diatkonfitiren, Honig und Nutella
Safte vom Buffet, Kaffee- und Teeauswahl, aromatisiertes Wasser

Vorspeisen
Schwabischer Kartoffelsalat mit karamellisiertem Apfel (vegan)
Feldsalat mit Geflugelleber und Himbeerdressing
Wildkrautersalat mit Rote-Beete-Tatar (vegan)
Chicorée-Salat mit Orangenfilet

Suppe

Schwarzwurzelsuppe

Hauptgerichte
Gansekeule mit Kartoffelklo3 und Apfelrotkraut
Wildragout mit Walnussspatzle und Preiselbeeren
Kartoffel-Rosenkohl-Pfanne mit gerosteten Mandelsplittern (Vegan)
Semmelknodel auf Pilzragout mit Semmelbrosel (Vegetarisch)
Rotbarsch auf Schwarzwurzelrahm mit Petersilienkartoffeln

Desserts
Spekulatiusmousse mit HimbeersofR3e
Lebkuchen-Creme Brulée
Mandarinen, Apfel, Birnen, verschiedene Nusse und Mandeln
Stollen und Geback

Erwachsene: 59,00 € pro Person
Kinder bis einschlieBlich 12 Jahre: 29,50 € pro Person
Kinder unter 7 Jahre: kostenfrei
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Anderungen vorbehalten. Bild dient nur zur Illustration. — BY IHG —
Die Zusatzstoffe und Allergene konnen Sie jederzeit beim Servicepersonal erfragen.  siurroser



