Auswahl an Cerealien mit frischer Milc
Frucht- und Naturjoghurt
Wurst- und Kaseauswa

Brot, Brétchen, Croissants und
NUrnberger Wurstchen, Bacon und thri
Frucht- und Diatkonfitlren, Honig und Nutella
Safte vom Buffet, Kaffee- und Teeauswahl, aromat .;' ';_'- 1

Vorspeisen
Feldsalat mit Speckkrusteln, Rotweinbirne und Honigdr
Eismeergarnelen auf Truffelmayonnaise

Suppe
Champagner-Truffelsuppe (Vegetarisch)

Hauptgerichte
SuBkartoffel-Kurbis-Pfanne mit gerosteten Mandeln (Vegan) \\ \' \\“ff*f‘*
Kabeljau auf Rahmwirsing mit Kroketten - S\

Gegrillte Hahnchenbrust mit Walnussspatzle, Speckbohnen und ZW|e
Pasta in Safransof3e mit frittiertem Rucola (Vegetarisch)

Desserts
Bratapfel mit Marzipanfullung und Vanilleso3e
Spekulatiuscreme mit Beerenragout
Lebkuchen-Zimt-Creme mit Mandarinen
Weihnachtsstollen und Geback

Erwachsene: 65,00 € pro Person
Getrdnkepauschale: +25 € pro Person
Kinder bis einschlieBlich 12 Jahre: 32,50 € pro Person
Kinder unter 7 Jahre: kostenfrei

Holiday Inn

Anderungen vorbehalten. — BY IHG —
Die Zusatzstoffe und Allergene kénnen Sie jederzeit beim Servicepersonal erfragen.  swreser



