
H E R B S T K Ü C H E
 M I T  C H A R A K T E R

Wirsing-Wild-Roulade mit  Kartoffeln und Meerrett ichsauce
Savoy cabbage-game roulade with potatoes  and horseradish sauce

19 ,00€ 

Auf der  Haut gebratener Zander auf  Erbsenpüree mit  Trüffelmayonnaise
Pan-fr ied zander  on pea purée with truf f le  mayonnaise

25,50€ 

Kürbis-Burger mit  Feige und Ziegenkäse 
als  Bei lage ein kleiner  Feldsalat  mit  Walnüssen

Pumpkin burger  with f ig  and goat  cheese
 served with a  smal l  lamb's  lettuce sa lad with walnuts

19 ,50€ 

Ackersalat  mit  Kürbiskerndressing
 Birnenspalten,  Rote Beete und Ziegenkäse

Fie ld sa lad with pumpkin seed dress ing,  pear  s l ices ,  beetroot ,  and goat  cheese
13 ,50€ 

HAUPTGANG
MAIN DISH

VORSPEISE
STARTER

Kürbissuppe mit  Kokosmilch und gerösteten Kürbiskernen
Pumpkin soup with coconut  mi lk  and roasted pumpkin seeds

8,00 € 

Rote-Beete-Carpaccio mit  karamell is ierten Birnen und
Fetawürfeln

Beetroot  carpaccio  with caramel ized pears  and feta  cubes
12 ,50€ 

DESSERT

Änderung vorbehalten.  Preise  inkl .  MwSt .  
Die  Zusatzstof fe  und Al lergene können Sie
 jederzeit  beim Ser v icepersonal  er f ragen.

Subject  to  change.  Pr ice  incl .  VAT  
Our  staf f  i s  p leased to  inform you about  a l lergens and addit ives .

Birnenkompott  mit  Vani l lesauce
Pear  compote with vani l la  sauce

7,00 € 


