
Gef lügelbrühe mit  Gänsekle in  und Fadennudeln
8,00 € 

A R O M E N  D E R  K A L T E N  J A H R E S Z E I T

Geräucherte  Entenbrust  auf  Belugal insensalat  mit  Balsamico Dress ing
14,00 € 

Orangen-Lauch-Salat  mit  Walnüssen,  Rosinen und gerösteten Pinienkernen
12 ,00 € 

Gänsekeule  mit  Kartof fe lk loß und Apfelrotkraut
26,00 € 

Gebratener  Semmelkloß auf  Waldpi lzrahm und Speckchip
18 ,00 € 

Schol le  F inkenwerder  Art  mit  Di l lkartof fe ln
24,00 € 

Steinpi lzr isotto  mit  Parmesanchip
19 ,50 € 

VORSPEISE

DESSERT

Änderung vorbehalten.  Preise  inkl .  MwSt .  
Die  Zusatzstof fe  und Al lergene können Sie
 jederzeit  beim Ser v icepersonal  er f ragen.

Lebkuchen Creme Brûlée
10 ,50 € 

Bratapfel  gefül l t  mit  Marz ipan und Mandeln mit  Vani l lesauce
9,00 €

Chardonnay Fumé,  Weingut  Bühler ,  Pfalz    
Glas 0,2  l    8 ,50 €

Syrah,  Weingut  Bühler ,  Pfalz
Glas 0,2  l   10 ,50 €

Pinot  Noir ,  Weingut  Boxheimer Hof ,  Rheinhessen
Glas 0,2  l   10 ,50 €

WEINEMPFEHLUNG

HAUPTGANG


